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Aceitunas 450-
ARAVISOASTEIBOAY—-TDY X
Hueva de maruca 450-
BREHTIRZ
Anchoas en aceite 450-
ARAVETZVFaET 4 LER—vumndh 92740 > cFEAMA Y ERS,
Higos 450-
ARAINTHEAFIY +F21T20h, &4 >,
Pasas 450-
ARA VYN FHETFUREDS “BERAATIVE" xtity=—>—550MA,
Ve
JAMGSN Y EMBUTIDOS
‘ZnyﬂiAAt%%ﬁoZnyEBTw®&me
Jamoén Serrano 1,450-

INEVET— /307 AT BREREH. ~"T2t5—) 0P T RABE 3H 3 HI.

Chorizo ibérico 900-
FaVUV— n79hako 1y 2B,
Salchichon ibérico 900-
YILFF Ay efthacto 1 Y 20t 0.
Fuet 800-

TI CAcz{R%0ovV 7} B,

Tabla de jamén y embutidos 1,800-

INEVET—/ CBEEEORET

Jamén y pan con tomate 1,600-

NEVET—/ENXVOAVRYT 2x12p9n—=copd, BELOELY,

QUESOS

‘2N4y%ﬂmﬂitﬁﬁcmébt¥—i

Tabla de quesos 1,500-
ARA VEF—X 3EREGE




TAPAS

‘9N2H2N4y®mm®ﬂﬁo2N4y®Nw®E%ﬂﬁ%54yTw7

Patatas alioli 500-

FPYUAYRTR chclo@bko7)4 )Yy —205T Ffi,

q\ﬂ# 249

Cebolla horneada 450-
FREOA—TUIEEZDEE 1 w55 N7 L YL TE2TaE- Y,
Champifiones rellenos 600-
Ny a)l—LDEINLFESD smkz thoH> 52— 35—,

Pan con tomate 600-

JSAVRKNY T 2Ly a b2 by A ) =549,

Tabla de tapas 900-/ A
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TINZADEEE ~8BE LABOPOHEAYET,

SOPA/ENSALADA/AJILLO

‘2—7\ﬂ57\7t—§30$5®ﬁﬁﬁﬁﬁxzz—ﬂ585%

Sopa de ajo 800-
ICAIZS EEBIIDA—T chclvsnar L vtailoHrH>2— 7.
Sopa del dia 700-

RHDR—T At oBZrsh, BrdY—TF 4L TIESEEZ 0t 00k L kb,

Ensalada de la casa 1,200-

TJYU—=oHYS5 1257502122455, 79 5FTnLFklLy sy,

Champifiones al ajillo 950-

RyYa)l—LDO7be—3

‘4“4 ot

Almejas al ajillo 1,200-
HIbhDFe—I3

Gambas al ajillo 1,800-
XKEIEDT7E—Y 3

Pulpo y patatas al ajillo 1,000-

BAaDYaEUehAVWED 77—

PESCADOS

‘Bﬁﬂﬁo%E}%%@E%%ﬂ%@ﬁ%béﬁﬁoMH%WTE¥Wb§?

BesugoAWAIJI en salsa verde con almejas 3,600-

q‘“} ot

RIBORREFADY T— “HIDODOYILYRILT” XAFRRICE > TRIFEE
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JX> 10 Tcut 150-

FHEBYoMEAYLTELINR2R, >0 R TT, HHBY—4EC

BlLrphhszrvisddTalLcsh)ad,

XZ0RQIKRECZE» THPILE (ePan 2 N Ty F 9355 TT0LET
IVRANZT7r—=YY AYU—=TAAI 200-

2] D ERGRLEPILNy 5 —T oYW EPB1I52 59 7—>
AY)=TF4NETHEVLELET,
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CARNES

\Bmﬂﬁoﬂmﬁﬁb@rag<ﬁgm

Pollo al chilindréon 3,000-
EEBNESBOFUYROY 57 pastoitnziiane,
Costillas de cerdo ibérico ala parrilla 3,400-
ANRYDABEAILEDHBREE 1~y 2fko BBk THI0 § 2 ERIETE 34/
Presa ibérica a la parrilla 3,600-
ANYIRT LT OMEE 704" ahflo—dpc@p Gl RETT.
Cerdo a la plancha 3,200-
ARAVET 20Oy VEOEREE
“Wagyu” sartead salsa de casa 4,400~4,800-
BEMFOREEE BREY -0z 22500Y -2, Mo ZRTEN.
Cordero al horno 5,000-
FEOO—XN FOI2DYV—X
“Wagyu” sartead 7,000-
2EMF 7« L OBERES (EFH)
BEXKBIE, NTUFPDOMIC/INRYTED 74T OT7. AV piEVNWSHKIBT
EZDTRDZVEUPDES%R “AILRY” P “BEDSEA” BEITITHTT
BHKRBIL 2 BHFEDDSDOTHEERVET, 2H5 448K C 2 8KD
BITHLTBIET, FEVIECHTHLELT 459D 5 1 EqF'EﬁinE’C
HERENVET, HESHICTEXL TV
Paella mixta 2,000- / A

SVIANRIVT BH L gN kI v 22 L E29 T —FaRLY P,

Paella de marisco 2,300- / A

BANDODNIUT7 $p1cvkfre, aNE-30. AZos1)7,

Arroz negro con ajete 2,000- / A

ANRAZEIRACLDEDINTUT (patoz vakpsdio, 24,

Paella de cangrejo 2,500- / A
W, BEEIYVAZOINTUT pH=6>Ts0RE6%00.,

Arroz de pulpo y patata 2,300- / A
AT IAELPPVWEDIRITUT 2ER N0 mL, T4T1- {hakELpy,
Paella de verduras 2,300- / A
BEONTVY (BFHN) #escimt. BE8% 07 c 23k,

Arroces de temporada EMEIEL{LETL

SHIOEKRIE 2250945, RexfloZi2p-E1511) 75 0% %Li‘-)‘o

Fideua de marisco 2,300- / A

BNDT7ATIT 529 %F 61107, 529 0RBLBFEOEKDLPBE.
Arroz caldoso de marisco 2,300- / A

ANDHILRY FELCHEYANE- XY 0 BE T2 2—BhH o %und KL,
Z/V@Eitu?%%@ﬁkiﬁi‘(ﬁ?bi? BERETETHELET,
Arroz con almejas 2,000- / A

NZAVBEBEIDIEA Hryoriafoz—Tomcns @@, 1BTHAL,



POSTRES

RITRUENPTVWT Y — b ZRLCCHAR. BRENRFYPEHOT Y-k
(FSRALRY

Naranja al anis 450-
FALYIDFZRBERK 7L v 2204020 722FBry> o) 242 T

"%w Flan 450-
X TUY Eh55b0ERETY . BopLud b,
Mousse de yogurt 450-
A—TIVNDL—R #LuvE k03—t a—2, BEEY—-2%4AZ T,
Helado de vanilla 550-
NZZTARTY—LA
_953‘ Helado de vanilla con Pedro-ximenez 900-
X NZSTFTAADYTU—BNF RZETEAGHGo5 L apT52
Helado de vanilla con Licor de bellota 950-
INZZTPARADRY Y )Fa—I)L +v71—m@AFrHap 752!
El chocolate 750-
FRaOAL—bT—Fax12Eofs20— L EE-REGHROEYT — %,
3%‘ “Semifreddo” 800-
g

8 CITL YRy F5100—vor-6Y799F—ZoAKELY %,

Café I —E— & 450-
Té #I%
Manzanilla i —ILON\N—TF 4 —

FEROMRES LG EICKYBRAEEENBIZEENTEVETY,
TRIEFHTIIERNDA Z 21—, BIRTTHEERCIEEL,
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2 BFRH5HE T ITORIBZRZLHB/ERI-IADNTENEXT,
XA YVDOERBY/INI 7 OBER EBSFHADNBNEHBIEZEE L,
BFRICEFIHE CBLCIH U BRIEZCARTERY,
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Paella 3—X

ENLENVOAV T

~ "V~

AM3—R

ENLENOAVIRT

BINADBEEE ZINADBEE
NV NV
Ry2a)b—LD7k—Y 3 Ryalb—LD7k—Y 3
Reo®mEHBEE VdV—2R AN AET L YOS
SYYRNTIVUT or KHDERY 77—
TH— b & B TH— b EBE
¥ 5,600- ¥ 5,300-

AAN1)J&Paella 3—X

ENLENYAVEIIT
RINADBRAEE
NV
AN JFEHIVEDKRBIRE
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TH— b EBE

¥6,800-

BEEMF &Paella 3—X
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NV T
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BX®DY—X
BNONTUT
TH— b~ EBE
¥9,400-
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